NORMAS DE HIGIENE Y BUENAS PRACTICAS EN LA
MANIPULACION DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

araba”3dlava

foru aldundia diputacién foral

INFORMAR DE
CUALQUIER
ENFERMEDAD EN
LA EXPLOTACION
AGRICOLA

CUBRIRY
PROTEGER LAS
HERIDAS

UTILIZAR ROPA DE
TRABAJO
ADECUADA Y EN
BUEN ESTADO

EN CASO DE
USAR GUANTES
ESTARAN
LIMPIOS Y SIN
ROTURAS

PROHIBIR QUE LAS
VISITAS NO
AUTORIZADAS
ACCEDAN A LAS ZONAS
DE PRODUCCION Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS

€Bizkaia £

diputacién foral

foru aldundia Gipuzkoako Foru Aldundia
Diputacién Foral de Gipuzkoa

(@]

LAVARSE LAS MANOS
ANTES DE ESTAR EN
CONTACTO CON LOS
ALIMENTOS, DESPUES DE
IR BANO, COMER O TOSER

DISPONER DE
SERVICIOS SANITARIOS
Y DE INSTALACIONES
ADECUADAS PARA EL
LAVADO DE MANOS

DISPONER DE ZONAS
ALEJADAS DE LA ZONA DE
CULTIVO Y DE ENVASADO
PARA QUE LOS
TRABAJADORES/AS

SE TOMEN SUS DESCANSOS
Y CONSUMAN ALIMENTOS

NO LLEVAR

PUESTOS EFECTOS
PERSONALES COMO JOYAS
O RELOJES EN LAS ZONAS
DE PRODUCCION Y CULTIVO

PROHIBIR EL PASO DE
ANIMALES DOMESTICOS
AL CAMPO DE CULTIVO Y
EVITAR LA ENTRADA DE
ANIMALES SALVAJES AL
MISMO

4|.. _EUSKO JAURLARITZA
GOBIERNO VASCO

EKONOMIAREN GARAPEN,
JASANGARRITASUN
ETA INGURUMEN SAILA

DEPARTAMENTO DE DESARROLLO
ECONOMICO, SOSTENIBILIDAD
'Y MEDIO AMBIENTE



